Jaboléna marmelada

Sestavine:

e 1 kg olupljenih in ocis¢enih jabolk ! B

e 200 gsladkorja k

. ok A P
e sok ene limone
e cimet po okusu (po Zelji)

Iz spodnjih sestavin dobimo 3 manjse kozarcke marmelade. Ce Zelite ve¢ marmelade, pa enostavno
povecajte koli¢ino sestavin.

Pripomocki: |
( [ ®
e lonec g
e kuhalnica |
e noi

e pali¢ni mesalnik
e kozarci za marmelado

Postopek:

Jabolka olupimo, ocistimo in narezemo na majhne kos¢ke. Damo jih v lonec in jih pokapljamo s sveze
iztisnjenim sokom limone.

Kuhamo na nizkem ognju in vmes veckrat premeSamo. Ob mesSanju dodamo sladkor. Marmelado kuhamo
45 minut. Po Zelji dodamo cimet.
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Ko so jabolka mehka, marmelado spasiramo s pali¢nim mesalnikom.

Se vro¢o marmelado nalijemo v o¢i$€ene kozarce, ki jih pokrijemo z odejo, dokler se jabol¢na marmelada
ne ohladi. Hranimo jo v hladnem in temnem prostoru.

Veliko kuharskih uzitkov in dober tek!
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