MEDENJAKI

Izjemno preprosti in okusni medenjaki bodo ocarali vse sladkosnede.

Potrebujes:

- 580 g mehke bele moke

- 220 g sladkorja v prahu

- 250 g mehkega masla

- 3celajajca

- 3 velike Zlice medu (tekoci)

- 1 mala (¢ajna) Zlicka sode bikarbone
- 1 mala (c¢ajna) Zlicka cimeta

- 1 mala(c¢ajna) Zlicka klin¢kov v prahu

Postopek

Najprej razzvrkljaj jajca. Dodaj jim med, sodo bikarbono, cimet in klincke. Vse skupaj
premesaj ter dodaj narezano mehko maslo. Nato dodaj Se mleti sladkor in moko.




Zamesi gladko testo. Nato ga 30 minut pusti pocivati v hladilniku. Medtem pripravi pekace
in jih obloZi s peki papirjem.

Pecene medenjake lahko tudi okrasis s cokoladnim prelivom in ostalimi dekorativnimi
okraski.




