DOMAC CIPS 1Z PECICE

Potrebujes:

- 3 krompirji

- Zli¢ka rastlinskega olja

- sol

- rdeca paprika v prahu in druge poljubne zadimbe (po Zelji).

Postopek

1. Krompirje olupimo in jih z lupilcem ¢imbolj enakomerno narezemo (to naj naredijo ODRASLI!) na tanke
okrogle listi¢e. Razporedimo jih po papirnatih brisac¢ah in izdatno posolimo, da izlo¢ijo vodo.

2. Po 20 minutah jih odcedimo in temeljito popivhamo s papirnato brisacko, nato pa damo v posodo ter
dodamo olje in poljubne zacimbe.

3. Krompirjeve listi¢e razporedimo po pekacu, prekritem s papirjem za peko, in jih za 13—15 minut pe¢emo v
pecici segreti na 200 stopin;.

4.V zadnjih minutah peke moramo biti nadvse pozorni, da se nam Cips ne zazge.

5. Ko za€nejo robovi rjaveti, vzamemo koscek Cipsa in preizkusimo njegovo krhkost.

6. Ko smo zadovoljni s stopnjo zapeéenosti, Cips stresemo na mrezico ali kuhinjsko brisa¢o in ga hitro
ohladimo ter pojemo.

Da dober tek!



